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LUI“I— CATERING SERVICES

LUNCH - GSTAAD

MEZZA SFERA DI EDAMAME

pomodorini confit, chips di sedano, terra di olive

HUMMUS DI CECI

ostini, olio evo, pepe bianco
BURRATINA

prosciutto cru do Alpe Priora, pane carasau

BOCCONCINO DI TONNO ROSSO SCOTTATO
| grodol di pomod d
NISSIME DI ROAST BEEF FREDD O
Insalatina di patate

RISOTTO CARNAROLI DEI MARCHISEI MANTECATO ALL" ONDA V

funghi porcini e prezzemolo

DESSERT
NUVOLA DI PANNA COTTA
mirtilli di montagna

ALTERNATIVE AL PRIM O PIATT o
GNOCCHETTI ALLA BARBABIETOLA

ema di piselli e fonduta alla toma d'alpeggio

\'

RISOTTO CARNAROLI DEI MARCHISElI MANTECATO ALL" ONDA V

riduzione al merlot e bouchon di capra
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